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TROMMELGRUTZE-
SCHNEIDER
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UBER 130 JAHRE
—RFAHRUNG

in der Verarbeitung von Getreiden und HUlsenfrUchten

Die kontinuierliche Weiterentwicklung von Maschinen und Anlagen macht SCHULE
MUhlenbau zum kompetenten Partner, wenn es um die Verarbeitung von Reis,
Getreide, Leguminosen und vielem mehr geht.

Die Verarbeitung von Hafer erfordert viele unterschiedliche Produktionsschritte.

Neben der Reinigung und Sortierung fallen darunter unter anderem auch das Schdalen,
Separieren, Grutzen und Flockieren. Alle fUr die Haferverarbeitung notwendigen Ma-
schinen fertigt SCHULE am norddeutschen Standort in Reinbek nach DIN EN ISO 92001
Zertifizierung — ,Made in Germany”. Seit 1892 ist SCHULE MUhlenbau mit allen Getreide
produzierenden Landern der Welt und mit allen Arbeitsmethoden der Getreidebearbei-

tung bestens vertraut.
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Zur Herstellung gleichmaBiger Grutzekodrper aus Hafer,
Gerste, Roggen, Dinkel und Weizen, bei sehr geringem

Anfall an Schneidemenhl.

1 Geschdlter Hafer nach dem Fliehkraftschaler

Bei fortschreitender Entwicklung von FruhstUcks —
insbesondere Haferprodukten — gewinnt die
Kleinblatt- und Schnellkochflocke immer mehr
an Bedeutung. HierfUr werden gleichmdaBige und
prézise geschnittene Getreidekdrner bendtigt.
Der SCHULE Trommelgrutzeschneider wird den
hohen Anforderungen gerecht.

Die Korner gelangen Uber eine stufenlos regel-
bare Vibrationsrinne in zwei auf einer horizontalen
Welle befestigten Lochtrommeln. In den Trom-
meln angeordnete Schopfbecher sorgen fur eine
gleichmaBige Verteilung des Schneidgutes. Uber-
mengen und UbergréBen werden durch einen
Uberlauf abgefUhrt. Die Trommeln haben kali-
brierte Locher, die je nach Kornart unterschied-
liche Durchmesser besitzen. Die untere Halfte der
rotierenden Trommeln ist von einem keillosen

— Produkt = (pberlauf —> Aspiration

Prazisionsmesserkorb umgeben. Die in ihrer
Langsachse durch die Trommelldcher fallenden
Koérner werden von den Messern erfasst und quer
geschnitten. Der Schnittwinkel kann durch ver-
schiedene Messerkodrbe variiert werden. Dadurch
kann grobe, mittlere oder feine Grutze hergestellt
werden. Um die Trommelldcher offen zu halten,
sind oberhalb des Tragrahmens, Stachelwalzen
angeordnet.

Der TrommelgrUtzeschneider wird mit elektrischem
Einzelantrieb geliefert.

Die Leistung der Maschine ist abhdngig von der
zu verarbeitenden Getreideart, von der Reinheit
des Aufgabegutes, der GleichmdaBigkeit, der
gewunschten SchnittgroBe, sowie der gewdhlten
Lochung.
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Vorteile

- Hoéhere Leistung, durch Neuentwicklung der
Schneidvorrichtung

- Neuentwickelter, keilloser Prdzisions-Messerkorb

- Schneller Wechsel der Messer

- Ldngere Lebensdauer der Messer

Produkte

GleichmaBigeres Schnittbild der Kérner
Geringerer Schneidmehlanfall

Optimierte Aspiration

Vollstéindig geschlossene Ausfuhrung (gekapselt)
Einfache Instandhaltung
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1 Dinkel

1 Dinkel gegrutzt
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Trommelgrutzeschneider TGS 3000
Leistung t/h bis 2,5
1200 mm
Motorleistung kW 11/0,25
Aspiration m®*/min 10,0
o
- c —— —_
Kapazitdten IS c -
o g | | !
< | i
Haferkerne/Roggen bis 2000 kg/h* - &
>
Weizen/Gersten bis 2500 kg/h* L.f B

*Abhdngig von der Schnitttype, GleichmdaBigkeit der Kérner, Sorte und Feuchtigkeitsgehalt.

Der Trommelgrutzeschneider TGS 3000
ist die leistungsstdrkste Maschine bei
geringem Platzbedarf und héchster
Schnittqualitat
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—FeReNZEN

Referenzanlagen

M TGS Bauck MUhle / Deutschland M TGS Peter Kolln / Deutschland 1 TGS GoodMills Mannheim / Deutschland

1 Haferanlage der Firma Bauck MUhle / Deutschland

1 Haferanlage Firma Navara Oat Milling / England
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YOUR PARTNER IN MILLING

F. H. SCHULE MUhlenbau GmbH
Dieselstrasse 5-9

21465 Reinbek

Deutschland

+49 (0)40 727 71-0
info@schulefood.com
schulefood.com
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